Artikel i Ljusnan 

Två guld till Bollnäs i öl-SM



Av Morgan Eliason
SM i hembryggt öl i Bollnäs på lördagen blev en verklig succé, med större publik än väntat och två guld till Bollnäsparet Anders Grip och Per Andersson. Guld i klassen mörk lager och "folkets val" i klassen underjäst öl.

I SM i hembryggt öl i Bollnäs deltog 67 olika brygder och den stora publiken lät sig väl smaka för att kunna avge sin röst i "Folkets val". Det blev ett verkligt mingelparty med kunniga hembryggare och ölkännare.
Det pratades om humle, malt, beska och allt vad som hör ölbryggning till.
- Det här är ett kul tillfälle att få smaka på andra bryggare. Roligt som vanligt, säger Stefan Thelander, som tillhör Högbergs Bryggkollektiv på Söders höjder i Stockholm.

Anor från 1200-talet
Stefan hade själv ingen brygd med den här gången men SM vill han gärna vara med på.
- Det är nog åttonde gången. Och det finns många goda brygder här. Det är ju så med hembryggd öl, den smakar mer än den man köper på Systemet. Och så är det så att den hembryggda smakar aldrig lika från gång till gång även om man gör precis likadant, säger Stefan Thelander.
Leif Forslund, Strömsberg i norra Uppland tävlade för Bryggeri Lövsta Bruk. Han talade sig varm för sin bryggd en söt, stark, mörk öl, som enligt Leif har anor från 1200-talet och Benediktinermunkar i södra Tyskland.
- Det användes som gröt förr under fastan. När de sedan började brygga det till öl bryggdes det starkt för att bli mera hållbart för att klara transporterna, förklarar Leif Forslund.
- Det är spännande att brygga öl. Och att brygga öl hemma är också ett sätt att bevara ett gammalt kulturarv, konstaterar Leif Forslund.
- Ja, det här har verkligen varit en succé, säger Anders Grip i arrangerande Hälsinglands Ölfrämjande och tävlande för första gången, tillsammans med kompisen Per Andersson.
- Vi har fått mycket beröm. Både för arrangemanget och för vår mörka lager.

Många besökare
Totalt kunde arrangörerna räkna in 300 besökare och det här var också första gången ett SM på landsbygden (vartannat år går tävlingen i Stockholm) gått ihop ekonomiskt sedan 1989.
Succédagen avslutades med att Anders Grip och Per Andersson, Bollnäs tog guld i jurybedömda klassen mörk lager med sin Back in Black. Samma brygd blev också vald till den bästa ölen i "Folkets val" i klassen underjästa öl.
Till årets hembryggare valdes än en gång paret Jessica Heinrich och Peter Högström från Stockholm.


En något annorlunda artikel finns att hitta högst upp på löpsedeln i Hälsingekuriren! 

Frågan är vad han egentligen tyckte. Helt positiv var han i varje fall inte även om andra halvan är bättre än 1:a... 

67 brygder tävlade om att smaka bäst
Resultat

Det går att tävla i allt. Tydligen. I Bollnäs i lördags korades svensk mästare - i hembrygd öl. 

BOLLNÄS I lördags samlades ölexpertis i bottenvåningen på Folkets hus i Bollnäs för att kora svenska mästare i hembryggd öl. En tillställning som redan innan inbjuder till raljanta ordvitsar. 

Och efter att ha tagit två kliv in i salongen späs fördomsfloran på. Jag skulle kunna skriva om män med unkna andedräkter som går från bord till bord och pimplar öl, och som redan kvart i två på dagen är blanka på ögonen och sviktar lätt med knäna vid varje steg. 

- Det är grymt gott öl det här, smakar som godis, säger en man med skinnväst och endast bottenslatten kvar i glaset. 

Till toaletten är det kö, och en rörmokare tvingas rycka ut för att rensa en igenproppad pissränna... 

Å ena sidan. 

Å den andra trängs här finsmakare som ägnar sin fritid till att hitta den perfekta brygden. Här finns män och kvinnor som förstås kan det mesta som ens går att veta om denna dryck och som inte nöjer sig med ordinarie Systembolagsbasutbud utan vill hitta den perfekta balansen mellan beska och sötma. Och som gör det själv. Och som tycker att de lyckats så bra att de vill ge andra chansen att smaka. 

- 95 procent av allt öl som säljs på bolaget är fabrikstillverkat blask, säger HG Wiktorsson, och fortsätter: 

- Här finns inget blask alls. 

Förnöjd klunk 

Han tömmer upp kanske en deciliter i sitt glas, snurrar, luktar och tar en förnöjd klunk. 

- Öl har ett större spektrum än vin, det är riktigt svårt att lära sig. Det här har jag bryggt hemma på spisplattan, säger HG Wiktorsson. 

Detta är den 16:e upplagan av svenskt mästerskap i hembryggd öl. 67 brygder har skickats in för bedömning och det finns två stora kategorier. Dels utser en expertjury en svensk mästare. Och sedan är det besökarna som utser folkets val, efter att noggrant ha smakat sig runt borden. 

Chans bli packad 

- Visst finns chansen att bli rejält packad. Om man vill. Men knepigt nog brukar det inte bli så. De allra flesta tar många men små smakprov, säger Anders Grip, från arrangerande Hälsinglands ölfrämjande. 

Trots att tävlingen bara pågått i två timmar är han nöjd med antalet besökare. 

- Det är betydligt fler än väntat här, säger han och blickar ut över den trånga lokalen. 

Alla som deltar i tävlingen ska ses som glada amatörer, sådana som gör sina brygder hemma i köket. 

- Jag själv brygger i en 20-liters kastrull, säger Anders Grip. 

° Är det lagligt? 

- Ja, självklart. 

Som den verkligt undersökande reporter jag är kan jag ju inte lämna lokalen utan att ha tagit ett endaste smakprov. Jag väljer att stanna vid det glada gänget från HBF (hembryggarföreningen) Källarknut, från Örebro. 

Ber mig smaka 

- Vi har bryggt ihop i tio år. Det är minst lager och mest ale, förklarar Berit Karlsson och innan jag hinner anteckna klart den här meningen har jag ett glas Fuggles imperial i handen. 

- En ale, förtydligar Åke Gustafsson och ber mig smaka. 

Jag lyder. Och det smakar inte som något öl man kan köpa på bolaget. Det är godare, fylligare. Men hur ska man förklarar hur en öl smakar? 

- Kanske smakrikt, säger jag med frågande min och fortsätter: 

- Kanske lite syrligt också?

Åke Gustafsson: 

- Syrligt, va? 

Säger han med bekymrad min och tappar genast upp ett glas, snurrar och tar sig en munfull. 

- Ja, kanske du har rätt. Fasiken, syrligt.
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